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(composition  à  titre  d’exemple  susceptible  d’être  modifiée  selon  les  saisons) 
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DEUX  ENTREES 
----------------------------------- 

TERRINE  de  POISSONS   ou    ENTREE  du  JOUR  
           Accompagnée  de  salade  ou  condiments  

                   xox                                                   ET                                          SALADE   COMPOSEE 
Lyonnaise,   Mozzarella,  Niçoise   ou    Salade du Jour 

                                                                                                                                                                xox 

UN  PLAT  PRINCIPAL  
--------------------------------------------- 

ASSIETTE    « ARLEQUIN   de   VIANDES   FROIDES » 
  Rôti   de  Veau,   Rôti  de  Porc,   Roastbeef   ou   Volaille 
             Légumes  de  saison  et   Mayonnaise                           OU 
                                  xox                                                                      ASSIETTE   de   « POISSON   FROID   MAYONNAISE » 

                                                                                                              accompagnée de Macédoine de Petits Légumes 
                                                                                                                                                              xox 

UN FROMAGE  +  UN  DESSERT 
-------------------------------------------------------------- 

            FROMAGE   BLANC   au   SUCRE  
             ou   FROMAGE    SEC  Individuel                           
                                    xox                                                       ET 

TARTELETTE  aux  FRUITS  de  SAISON   
 ou   CREME BRULEE  ou   DESSERT  du  JOUR 

                                                                                                                                                          xox 

Sont également compris : 
--------------------------------------------- 

PAIN   « Hôtel » individuel   -    Sauces  et  Condiments  selon  les  Mets. 
VAISSELLE   et  SERVIETTE  en  version  jetable 

 
 

Ce  Plateau  « REUNION » Hors Boissons,  avec un menu différent chaque jour de la semaine,  

vous  est proposé au prix unitaire TTC. de………………………………………......  15,50 € 
A commander  en  options  selon  vos  souhaits : 

1. VIN Côtes du Rhône, Rosé de Provence ou Muscadet (75 cl)…    6,00€/TTC 
2. Jus de FRUITS  (33 cl)…………………………………………    1,50€/TTC 
3. EAU  (50 cl)……………………………………………………..    0.50€/TTC 
4. LIVRAISON  de 15 à 30 €/TTC…………………………………  selon distance 

T.V.A incluse : 5.5% sur repas et boissons sans alcool – 19.6% sur boissons alcoolisées 

 


